BUITENPLAATS
DE BERGSE BOSSEN

VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN
Broodplankje \/ 6,50 Ribeye 26,50

chipotle aioli | tomaat-olijven tapenade

Beef tataki 14,50

zijlende kort geschroeid | sesam
dressing | groene kruiden crumble

Tonijn carpaccio V=t

wakame | wasabi | limoen | glutenvrij mogelijk

Coquille 15,50

gebakken coquille | avocado creme |
gepofte wilde rijst

Watermeloen \/ 12,50

gemarineerde watermeloen | feta |
munt dressing

Papadum geitenkaas \/ 12,50

créeme van geitenkaas | pecan
gemarineerde groenten | balsamico

Gazpacho 9,50

Koud geserveerde soep | tomaat |
paprika | komkommer

Kokos curry soep e

geroosterde kokos | rode peper

Runderribeye gegrild | red smokey
chimichurri boter

Black angus burger 5250
geserveerd op klassieke wijze met frites ’
Ook vegan en glutenvrij mogelijk

Saté Ayam

Kippendij | satésaus | atjar ketimoen 21,50
Zeebaarsfilet
gebakken | salsa verde 24,50

Zalmfilet 5450

Oosters gemarineerd | noodles |
paksoy

Groenten curry 21,50

gele rijst | kokosroom
Canneloni \/ 22,50
ricotta | spinazie | tomatensaus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
bijpassend garnituur

BIJGERECHTEN

SALADES

Beef tataki 21,50

zijlende kort geschroeid | sesam
dressing | zoetzure groenten

Nicoise 21,50

gebrande tonijn | olijven | haricots
verts | ei | vinaigrette

Geitenkaas \/ 1950

creme van geitenkaas | pecan
gemarineerde groenten | balsamico

00

Groene salade (Q@ 4,50
Frites met mayonaise\[ 4,50
e Parmezaanse kaas +1,50

SEIZOENSMENU

Naast onze kaart serveren wij ook een wisselend
gangen menu. Dit menu is geheel gericht op de
seizoenen. Onze medewerkers vertellen u er
graag meer over!

Heeft u een allergie? Vraag naar de mogelijkheden bij onze medewerkers

Glutenvrij

\, Vegetarisch

Vegan Lactosevrij
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